@ ¢ POUR LE DEJEUNER @ ¢

TREN OUVERT 7/7 LE MIDI TREN

ET JEUDI, VENDREDI ET SAMEDI SOIR

) UN TOUR AU MARCHE LE FROMAGE
LES ENTREES i i midi i
(du lundi au vendredi midi inclus) Brebis Basque confiture de cerises noires, mesclun 6.50
Sucrine a I’huile d’olive vierge citronnée, herbes fraiche 8.50 Le plat du jour 12.00
Taboulé de quinoa bio et ses crevettes marinées aux agrumes 9.50 |L’entrée + le plat ou le plat + le dessert 18.00
LES DESSERTS
Gaspacho de tomate, sorbet balsamique et Modéne, 9.50 |Lentree, le plat et le dessert 21.00
tuile au parmesan Nage de fruits frais au sucre muscovado, sorbet fruits rouges 7.00
Mille-feuille croustillant de saumon mariné au thé Earl Grey 11.50 Ananas frais mariné aux fleurs, creme de citron, 7.50
sorbet litchi
Rosace de jambon Pata Negra, confiture de cerises, LES POISSONS, VIANDES ET PATE
raisins, mesclun et copeaux de parmesan 13.50 Blanc manger aux fraises, glace pistache 8.50
Tagliatelles fraiches aux légumes du soleil 15.50
Moelleux au chocolat et sa glace macaron 8.50
Brochette de volaille au Satay, riz basmati parfumé 17.50
LES FRAICHEURS Café gourmand 8.50
Pavé de rumsteck grillé, jus fumé au poivre penja, frites 17.50
Traditionnelle salade Caesar : salade Romaine, 13.50 100% glacé caramel au beurre salé, tuile au carambar 8.50
poulet mariné, parmesan, croutons dorés et sauce Caesar Saku de thon Albacore en aller retour, semoule parfumé, 18.00
réduction balsamique, coriandre Trilogie de creme brilée: vanille, coquelicot, expresso 8.50
Salade Nigoise traditionnelle 13.50
Moon burger, viande marinée hachée au couteau, 18.50 Coupe glacée fagcon Moon: sorbet mojito, sorbet mangue 8.50
Traditionnel tartare de boeuf au couteau, mesclun, frites 14.50 roguette, tomate confite, copeaux de parmesan, coleslaw, frites et sorbet passion, ananas et bananes fraiches, espuma curagao
Tartare de daurade royale au lait de coco et citron vert, 15.50 Filet de féra grillé, jus réduit aux écrevisses, 19.50
vinaigrette passion et jeunes pousses risotto crémeux aux asperges vertes POUR LES PETITS (jusqu’a 12 ans)

Formule a 12€

Steak haché ou filet de poisson

Accompagné de frites, légumes ou riz
* 3k %

Batonnet de glace
* 3k %

Jus de fruit

Nos viandes bovines sont d’origine Allemande, Francaise, Néozélandaise ou Irlandaise ., . .
Les prix s’entendent taxes et service compris






